Quercus suber 8ughera

Al 1l 6inizio del XXI secolo sarebbe sbadeliato
suo antagonista: il tappo. Il metodo di conservare ed eventualmente invecchiare im@ss@

0ggi in discussione da molteplici fattori. Ma, mentre la bottiglia di vetro al momento nadiha

de alternative, se non per vini di consumo immediato, pdapadizionale di sughero leygi

giorno numerose alternative, alcune delle quali potrebbero rendere il nostro atnatento

obsoleto o, quantomeno, relegato ad una funztma@rdinaria.

| TAPPI PER LE BOTTIGLIE DA VINO

Per mantenere e conservare nel tempo le caratteristiche di un liquido, o0 meglio contrattarne le
ventuali modificazioni, € necessario confinarlo entro un contenitore idoneo, che devemssere
tunamente chiuso. Nel caso di bevande, ed in particdénano, la funzione del recipientelel
tappo  quella di l'imitare il cont att oladel
causa principale delle principaliterazioni.
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Sopra: Particolare di tronco di sughera parzialmedégort
cato.

A fianco sopra: Collo di anfora in cotto con tappcdghero.
Sotto: Antico vaso da farmacia con tappaimghero.

Fin dai tempi dei Greci e dei Romani la conservazione temporanea ed il trasporto delvemo
va tramite anfore di terracotta che venivano tappate con pezzi di sughero opportusagwnte
ti. Dal XVII secolo con la produzione delle bottiglie di \ettiventd pratica comune conservire

vino, soprattutto quello pregiato, in contenitori di vetro (bottiglie e fiaschi) e sigillarli coiglile
ro.

Il sughero.
Il sughero € un materiale vegetale che si ottiene dalla corteccia della quercia da(Suggrers
sube), detta anche Sughera. Le principali aree di diffusione della quercia da sugherd®seno il

togall o, | a Spagna, | a Sardegna e pi Medien
raneo.
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Estrazione del sugihe con operazione di decorti¢ara.
A fianco : lastre di sughero stoccaggio.
Sotto: tappi di sughenmonopezzo.

Léestrazi one daricatsravieheeffettuata tchenhggiae la metagisto,

guando la circonferenza del tronco ha raggiunto la dimensione di 80 cm: la prima espaione

de il nome ddemaschiatura fornisce un sughero molto denso, molto fessurato eghastico,

percio non idoneo alla fabbricazione di turaccioli. Succass@énte la pianta produce a distadiza

10 anni il sughero detto Af emmi nao, unifohme, s i pr
pertanto piu indicato per la fabbricazione t@gpi.

Le principali sostanze contenute nel sugheenoidi, che lo rendono impermeabikyberring che
conferisce plasticitdignina, quale materiale di resistenza alla compressicglkjlosache loren

de resistente alla trazione, oltréaanini e sostanzeninerali.

A causa delle proprieta fisiche e chimiche del suo tessuto, il sughero ha le ssayaéetistiche:
Leggerezza EO6 compresa tra 0,13 e 0,20 g/ @3 per
riori aumentano i valori di permeabilita ai liquidi iegas con conseguenti possibiliteatterazione

del contenuto.



Tappi di sughero ed una vecchia rivenditaudaccioli.
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TURACCIOLI  ARTICOL! L AR TORACEIOLI
ren CANTINA 3 v k = 1 catuton sevmssss

Elasticta EO0 | a propriet”™ del materi al e drginae s s
a causa della grande resilienza di cui e dotato. Il tappo realizzato con un buon sughead riesce
aderire perfettamente alla parete interna del collo della bottiglia evitando percolamdqtodtel

e ingresso dbssigeno.

Impermeabilitéai gas e ai liqui. Grazie alle sostanze contenute nel tessuto cellulaseiginero

di buona qualit”™ impedisce il passaggi ®@1di
ml/anno).

Morbidezza Essendo leggermente igroscopico ha la capacita di tratiemeieerta quantita di
midita, mantenendo nel tempo le sue caratteristiche di morbideetasédita.

Coefficiente difrizione EO®6 | a swua capacit™ di a d particolare
tessutccellulare.
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Lavorazione del sughener la produzioneli
tappi: prevede una prima fase di stagionatlira
circa 10 mesi affinche il materiale pogsadere
circa il 40% del | oviemei
portato ad ebollizione per eliminarmicrorgant
smi ed estnae i tannini in esso contenutper

mi gl i orarne | 6 e laschidtoi c
per eliminarne la crosta superficiale; doptale
stre vengono immagazzinate in luoghi asceuti
areati per evitare la formazionerduffe

all 6i nt er n guegpalHavaragiene u
automatizzata specifica per ciascun tiptagpo.

| tappi di sughero.

Fin dal XVII secolo il tappo di sugheratilizza-

to per chiudere le bottiglie di vino, etastituito

da un cilindro di materiale in wmico pezo, a

vente un diametro proporzionato al cadiella

bottiglia e di lunghezza variabile compresai tre

25 ed i 50 mm. Un tempo, data la relatigeilita

di produzione, veniva utilizzato per tutti i tigi
vino, mentre alimpigpgamr .
quasi esclusivamente per i piu pregidéstinati

a un lunganvecchiamento.

Con | 6avvento del laoltre .. - - . _. A N -
che per contenerne il costo, oggigiossmgono
realizzati tappi di sughermmpensato agglo
merata Si realizzano incollanda pressionpez
zi di sughero o anche trucioli di piccalanen
sione, derivati dagli scarti di lavorazione tap
pi interi. Presentano delle caratteristichecca
niche diverse dai tappi monopezzo plesenza
della colla, questo tipo di tappo pooltempo
creare problemi di contaminazionevaio.

Il tappotecnico o rondellat@ costituito dain
corpo agglomerato alle cui estremita sestre
mita sono incollate delle rondelle di sugh&ro
tero di buona qualita, per fare in modo che-l
no non venga a contatto con i trucioli embllan
ti. Per ragioni piu economiche che tecnictseie
ficiente che il tappo abbia una sola rondplia
ch questa sia rivolt bott
tappi per Champagne o vino spumante sumnoe

mamente costituiti da un corpo dgglomerato

sagomato a fungo e da due rondelle incobate Dall dalto in basso: iTappi da
contatto devino. agglomerato e tappo rondellato @hampagne.
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Le alternative al tappo dughero.

A partire dalla meta del secoloscols@ i ndust r i
ha cercato e ritrovato numerose alternativtajal

po di sughero. La ricerca é stata finalizzatsal-

vere le problematiche tecniche riducendo i odisti
produzione.

Tapposintetico EO& wun ci | iplasttr o d i
co espanso con dimensioni comprese tra i 35 ed

45 mm di lunghezza e i 21 8 mm didiametro.

| materiali utilizzati sono dei polimetérmoplasti

ci espansi che imitano la struttura cellulded

sughero e pertanto i tappi realizzati cpreste

tecnologie offrono buone prestazioni, netessi

tano di bottiglie particolari ed eliminamomple
tamente il probl er@anodel A S
particolarmente indicati e convenienti per i \dni

consumo immediato e le bottiglie si stappaan

tutti i tipi di cavatappi.

Tappo a fungo di polietlem EO6 r epoli-i zzat
etilene ad alta densita e garantisce una tesleta

vata: e impiegato per vini spumantirdodesta

qualita.

Tappoacorona EO®6 costitumdo da
tallico e da una guarnizione che garantisderia

ta ermetica: la cconferenza esterna del disge-

ne ripiegata dalla tappatrice al bordo del cdib

|l a bottiglia che nuliz-assi ct
zato solo per vini di scarsa qualita, mentrecito

impiegato per birra, acqua minerale e bibitgen

nere.

Tappo a vite Si tratta di una capsulaaiuminio
opportunamente filettata che si avvita al coléd

l a bottiglia. EO6da amol ti c
ternativa al tradizionale tappo di sughero; ggo

nomico, pratico perché la bottigligacilmente

richiudibile e non trasmette sapori indesideati

Vvino. Da mol t i p wthizdaiot t o r i
per vini anche di qualita e pud sopportaranm
derato i nvecchi aocoresiderata. EO

la piu valida alternativa al tappo in sughera e
tapposintetico.

Tappo di vetroVeniva usato un tempo pecon
tenitori in vetro rdii- pr odoc
lizzato con la medesima forma a cono e tetita-

drica per le bottiglie di vino. La chiusueametica

€ garantita da una guarniziopelimerica ed @s

Dall dalto in bassao: tapgjcurad dltatld detld bottiyliarla ina capdlila
corona, tappi di vetro e tappovite.
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La disfida deitappi.

La sfida che si prospetta tra le varie tipolagjie
tappi precedentemente descritte e inizita
seconda meta del seodcorso eertamente
continuera negli anni a venire. La ricercado-
ve tecnologie e di nuovi materiali potasere
decisiva nel |l 6apidttesomazi one di un tipo
che unaltro.

Attualmente, le tipologie in gioco sosostan
zialmente tre, delle quali giova ribadireckrat
teristiche positive aegative:

tappo di sugherg

positivo:
- conferisce pregio e valoreaho,

-consente di ef f bdttt ua PR | a
glia secondo il rito e la gestualita céie . o )
tramanda ormaiaisecoli,

- protegge efficacemente le proprieta del
no,

- € indispensabile per maturazionaféna-
mento delino,

- € costituito da un prodotto naturalerivan
te da fonte rinnovabile ed & umateriale
riciclabile.

negativo:

- la produzione del sughera@ativamente
scarsa in funzione della domandaged
cCircoscr i tMediterraned, 6 ar

- e possibile la contaminazione fungihea
(tricloroanisolo) che € il principale-
sponsabil e del MJnhgap

- ha un prezzo elevato, soprattutto {agpi
di qualita realizzati in un uniqeezzo.

tappo sintetico
positivo:

- elevata neutralitarganolettica,

- non cededori,

-presenta efficacaohe ba
puo esserdiversificata,

- € competitivo neprezzo,

-conserva il r i botigliad e | =
tramitecavatappi.

negativo:

- ha qualitécostante,

- come tutti i materiali sintetici che imitamo
naturali suscitaliffidenza,

- non € indicato per affinamentdrovecchia
mento delino.

tappo avite,
positivo:

- mantiene le caratteristicloeganolettiche,

- € molto pratiCO e faCiImentEhiUdib”e, Sopra: tappo rondellato d&€hampagne.

- ha costiridotti, Sotto: tappo irvetro.




negativo:
- € ancora associato a produziongdalita
mediocre,

| - necessita di bottiglie dotate di cotpportu
ALLA SALUTE DI TUTTI | SOCI ! namentdilettato.
Alla luce delle considerazioni di cui soppmssia
mo concludere che solo il tappo a vite pssere
competitivo nella chiusura della bottigliawdno.
Il tradizionale tappo di sughero e quediatetico
avranno per molti anni ancora notevioigiego,
per la tranquillita dei collezionisti di cavatambe
avranno modo di incrementare ulteriormeete

loro collezioni.

Maurizio Fantoni
ASignori, si s-$ommpeicald . LOir
film AStrazi ami meRisid | baci
1968) ~ in estasi.spaf@aPi ani r
non a strappoo, sichmel a i |
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